20-4-1999

MINLSTERO
PER LE POLITICHE AGRICOLE

PROVVEDIMENTO 9 apdle 1999.

Approvaziene dd disciplinare della indicarione geoprafica
protetta «Zampooe Modcnan.

IL DIRETTORE GENERALE
DELLE POLITICHE AGRICOLE
ED AGROINDUSTRIALI NAZIONALI

Visto il regolameanto (CEE) n. 2081/92 del Consiglio
del 14 luglio 1992 rclativo alla protezione delle indica-
zioni geografiche ¢ delle denominazioni di origine dei
prodotti agricoli ¢ alimentari;

Visto il regolamento (CE) n. 590/1999 della Commis-
sione del 18 marzo 1999 relativo alla registrazione della
indicazione pgeografica protetta «Zampone Modcnan,

ai sensi dell'art. 17 del predetto regolamento (CEE)
n. 2081/92 del Cou_sigiio; i

Visto il decreto legislativo 4 giugno 1997, n. 143, che
istituisce il Ministero per le politiche agricols in qualita
di centro di riferimento ‘degli interessi nazionali in
materia di politiche agnicole, forestali ¢ agrealimentari
con particolare riguardo alla attribuzione di compiti di
tutela della qualita dei prodotti agroalimentar;

Ritenuto che sussista I'esigenza di pubblicare nella
Gazzetta Ufficiale della Repubblica italiana il discipli-
nare di produzione della indicazione geografica pro-
tetta «Zampone Modenax affinche le disposizioni, con-
tenute nel disciplinare di produzione approvato in sede
comunitaria, siano accessibili, per informazione erga-
ommntes, sul tecritorio italiano;

Si provvede

alla pubblicazione del’allegato disciplinare di produ-
zione della indicazione geografica protetta «Zampone
Modenan, registrata in sede comunitaria con regola-

mento (CE) n. 590/1999 della Commissione del
18 marzo 1999.

I produttoni che intendano porre in commercio il
«Zamponc Modenaw possono utilizzare, in sede di pre-
sentazione ¢ designazione del prodotto, la menzione
«Indicazionc geografica Protcttan in conformita
all’art. § del regolamento (CEE) 2081/92 ¢ sono tenuti

al nispetto di tutte le condizioni previste dalla norma-
tiva vigeote in materia.

Roma, 9 apale 1999
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ALLEGATOQ

DISCIPLINARE DI PRODUZIONE
DELLA INDICAZIONE GEOGRAFICA PROTETTA
«ZAMPONE MODENA»

Act L.

Denominarionce

Liindicazioue geografica pootetta «Zampoac Modcnax ¢ riscr-
vzta 2l peodotto di s2lumeria che rispoude alic conduion ¢ at requi-
siti stabdliti nel peeseate disciplinace di produzione.

Art. 2.
Zaowa di produzionc

Lo «Zamponc Modcaar vicoc ottenuto ncllz zoaz tradiniooale di
clabocazione goograficamente individuata necllintera teritorio delle
segucati peovinoe italianc: Modem, Feerara, Ravcana, Rimiai, Fod,
Bologni, Reggio Emilia, Parma, Puiaocoza, Cremona, Lodi, Pawa,

Milzno, Varese, Como, Loocoa, Bergamao, Brescia, Mantova, Verouz ¢
Rovigo.

Art.3.
Materie peirtie

Lo «Zampoac Modenax & costituito da una misocla di carni sume
ottenute dallz muscolatura stiata, grasso suino, cotenna, sale, pepe
intcro ¢fo 2 perzi.

Possana ‘essere inoltre impicgati: ving, aoqua secondo buona tec-
nica industriale, aromi 2d csclusione di quelli di affumicatura ¢ delle
sostanze 1comatizzanti otteaute per sintesi chimica, ma noa identiche
chimicamente ad una sostaera naturalmente prescate in un prodotto
di ocigioe vegetale o animalk, spezic ¢ piante aromatiche, zuochero
clo destrosio efo fruttosio efo lattosio, nitrito di sodio ¢/o potassio
allz dose massima &i 140 parti pec milione, 2cido ascorbico ¢ suo sale
sodico, glutammato monosodico. L1 misocla ottenuta viene insaccata
in involucri naturali castituit dal rivestimento cutanco deli'arto ante-

tiote dcl siino completo delle falangi distali ¢ legato all'esteemita
superioce. . A

Art 4.
Metado di elabocazione

La peeparazione dello «Zampoac Modenan deve essere effettuata
con 12 macinatura ie tritacacue, coa stampi con fod di dimeasioni
comprcese tra 7-10 mun per ke fanioni muscalad ¢ adipose ¢ coa stampi
coa fod di dimensiocai comprese tra 3-5 mm per la cotenna. Take ope-
razrione pud esscre precoduta da un'eventuale sgrossatura.

L'impastatura di tuttii compoucati vicae cffettuata in macchine
sottovuoto o 2 peessions atmosferica. L'impasto cosi ottcauto deve
essere insaccato nell'involucro naturale costituito dal rivestimento
dell'acto aatecioce del suino completo delle falangi distali ¢ legato
all'estremiti superioce.

Lo «Zampoone Modcoar pud cssere commercializzato, poevio
1sciugamento, come peodotto fcsco o, peevio anoo trattameato ter-
mico, come peodotio cotte. Lo «Zampone Modenar (resco dove
cssefe consumato peeviz peolungata cottura pec gacantice otteni-
mento dellc tipiche caraticastiche ogganolettiche di cui all'act 5.
Quando commerdializrato frcaco, lo «Zamponc Modcnar ¢ sottopo-
sto ad asciugamento in stufz 2d afa calda.

Quando commerdalizzate colto lo «Zamponc Modenan puo
csserc sottoposto 2 precottura gencralmentc in acqua. Esso vienc con-
fcrionato in coatcnitod crmctid idonci al successivo trattamento
termico. Il prodotto coalcrionato vicne soltoposto a (lratlameatc
lermizo in autoclave ad unz temperatura minima di 115° C per un

tcmpo sulfidente 2 garantice la stabilitd del prodotto ncllc condinoni
commeraali raccomandate.
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Art. 5.

Caratteristiche

Lo «Zampone Modenan cotto zll'ztto dell'immissione al con-

suroo, preszata lc seguenti carattenstiche, organolettiche, chimiche ¢
chimico-fisiche:

Caratteristiche.

Counsistenza: il prodotto deve essere facilmente affettabile ¢
tenere b fetta.

Aspetto al taglio: la fetta si prescata compatia con granulometna
unilotme.

Coloce della fetta: rosco tendente al rosso noun uniforme.

Saporc: gusto tipico.

Caratteristiche chiriche e chimicofisiche dell'impasto.
Proteine totali: min 17%.
Rapporto grasso/protcine: max 19.
Rapporto collageno/peoteine: max 0,5.
Rapporto acqualproteine: max 2,70.

Art 6.

Controlli

Fatte salve le competenze attribuite dalla kegge al medico veten-
nadio ufficiale (U.S.L) dello stabilimento — il quale ai sensi del capi-
tolo 1V «controllo della produzioues del decreto legislativo 30 dicern-

bre 1992, n. 537, accerta ¢, mediante un'ispezione adcguata, coatrolia

che i peodotti 2 basc di carne rispoadano ai critenl di produrionc sta-
biliti dal produttoce ¢, in pacticolare, che la compasiricne cotri-
spoada realmente alle diciture dcll'etichetta, essendogli attabuita tale
funzione specialmente nel caso in cui sia wsata la denominazioae

commerciale di cui al capitolo V, punto 4 &el sopracitato docxeto legi-
slativo (<a denominazionc commerciale scguita dal tiferimento alia

nocma o legislazione nazionale che fautorizzan) — la vigilanza per

I'applicazione delle disposizioni del peeseante disciplinare di produ-
Foae ¢ svalta dal Ministero delie risocse agricole, alimentari ¢ fore-
stali, il quale pud

«ul commercio dello «Zampone Modenas deli'Associazione indu-
<triali delle carni o di un organismo a tal finc costituito dai produt-
tod, conformemente 2 quanto stabilito dall'act. 10 del regolamento
CEE n_ 2081 del 14 luglio 1992

Art T.
Designaziane ¢ presentazione

La designazionc della indicarioac geografica protetta «Zampoac
Modenar ¢ intraducibile ¢ deve essere apposta sull'ctichetta ia caqat-
teq chiati ¢ indelebili nettamente distinguibili da ogui altra scritta
che compare in ctichetta od essece immediztamentc scguita dallz mea-
zione «lndicarione geografica peotettan clo dalla sigla «IGPw.

£ victata laggiunta di qualsiasi qualificazione moa espeessa-
uente prevista

E tuttavia consentito I'utilizzo di indicarioni che facciano rifeni-
racato 2 nomi o ragioni sociali o marchi pavati purché non abbiano
siguificato laudativo o tali da trarre in inganno l'acquirente.

Lo «Zampoac Modenan vicoe commercializzato intero: se fre-
sco, sluso o coalerionato, sc collo, in confezioni crmetiche donec
Lc operazioni di conferionamento devono avvenire, sotto la vigilanzi
della struttura di controllo indicata allart. 6. csclusivamente nell:
zona di produzionc indicata ail'art. 2.

99A3009

avvalersi, ai fini della vigilanza sulla produzionc ¢
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